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I. Общиесведенияобобразовательнойорганизации 

(указывается следующая информация): 

Руководительобразовательнойорганизации Рахимова М. С. 

 

Ответственныйзапитаниеобучающихся Манукян А. А. 
 

Численность педагогического коллектива, 

 4 чел.  

Количество  классов по уровням 

образования 4     

Количество посадочных мест 

 30 

 Площадь обеденного зала 

 19,2   

 

№ 

п/п 

Класс Количество 

классов 

Численность 

обучающихся,чел. 



   всего втомчислельготной 

категории 

1 1класс 1 1 0 

2 2класс 1 2 0 

3 3класс 1 3 1 

4 4класс 1 6 2 

 ит.д.    

 

II. Состояниеуровняохватагорячимпитаниемобучающихся 

по возрастным группам 

1. Охватодноразовымгорячимпитаниемобучающихся 

по возрастным группам 
 

№ 

п/п 
Контингентпогруппам 

обучающихся 

Численность, 

чел. 

Охваченогорячимпитанием 

количество, 

чел. 

%отчисла 

обучающихся 

1 2 3 4 5 

1.1 Учащиеся1-4классов– 

всего, 

12 12 100 

втомчислеучащиеся 

льготных 

категорий 

3 3 23 

2. Охватдвухразовымгорячимпитаниемобучающихсяповозрастнымгруппам 

 

№ 

п/п 
Контингентпогруппам 

обучающихся 

Численность, 

чел. 

Охваченогорячимпитанием 

количество, 

чел. 

%отчисла 

обучающихся 

2.1 Учащиеся1-4классов– 

всего, 

   

втомчислеучащиеся 

льготных 

категорий 

 3  

 Общееколичество 

учащихся всех 

возрастныхгрупп–всего, 

   

втомчислельготных 

категорий 

 3  

III. Типпищеблока 



(столовая,работающаянаполуфабрикатах, 

буфет-раздаточная) 

 

 

 

 

IV. Формаорганизациипитания 

 

Формапредоставленияпитания Cамостоятельно/аутсорсинг 

Операторпитания/поставщик ООО Комбинат питания 

"Салаватский" 

Адресместонахожденияоператора 

питания/поставщика 

452170 РБ, Салаватский ррайон, 

с.Малояз,ул. Советская, д. 63/1 

Фамилия,имяотчестворуководителя, 

контактное лицо оператора 

питания/поставщика 

Байбурин Руслан Венерович 

Контактныеданные:тел./эл.почта 89374942862 

Датазаключенияконтракта 01.09.2025 

Длительностьконтракта В течении года 

 

 

 

 

 

V. Инженерноеобеспечениепищеблока 

 

Водоснабжение собственнаяскважина 

Горячееводоснабжение водонагреватель 

Отопление собственнаякотельная 

Водоотведение локальныесооружения 

Вентиляцияпомещений Естественная 



VI. Материально-техническоеоснащениепищеблока: 

 

1. Переченьпомещенийиихплощадь,кв.м 

(переченьиплощадьпомещенийвзависимостиоттипапредоставления 

питания) 

 

 

№ 

п/п 

 

Наименованиецехови 

помещений 

Площадьпомещения,кв.м 

столовые, 

работающиена 

сырье 

столовые, 

работающие на 

полуфабрикатах 

буфет- 

раздаточная 

1.1 Складские 

помещения 

9,2   

1.2 Производственные 

помещения: 

   

1.2.1 овощнойцех(первичной 

обработкиовощей) 

– – – 

1.2.2 овощнойцех(вторичной 

обработкиовощей) 

– – – 

1.2.3 мясо-рыбныйцех – – – 

1.2.4 доготовочныйцех –  – 

1.2.5 горячийцех –  – 

1.2.6 холодныйцех –  – 

1.2.7 мучнойцех – – – 

1.2.8 раздаточная –   

1.2.9 помещение(илиместо) 

длярезкихлеба 

–   

1.2.10 помещениедля 

обработкияиц 

8,2  – 

1.2.11 моечнаякухонной 

посуды 

8,2  – 

1.2.12 моечнаястоловой 

посуды 

8,2  – 

1.2.13 кладоваятары 6.1  – 

1.2.14 производственное 

помещениебуфета-

раздаточной 

– –  

1.2.15 посудомоечнаябуфета- 

раздаточной 

– –  



 

 

 

 

 

1.3 Комнатадляприема 

пищи(персонал) 

19,3   

2. Характеристикатехнологическогооборудованияпищеблока 

 

 

 

№ 

п/п 

 

 

Наименование 

цехов и 

помещений 

Характеристикаоборудования 
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1.  - - - - - 

       

 

3. Дополнительныехарактеристикитехнологическогооборудования 

 

 

 

№ 

п/п 

 

Наименование 

технологичес-

кого 

оборудования 

Характеристикаоборудования 
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1 Тепловое плитаэлектрич 

ко 

ЭПК-47  2010 13л  

  водонагревател Аристон  2017 6л  

2 Механическое Мясорубка М-50С н  2018 5л  

3 Холодильное морозильник F350S 310 2018 5л.  

  холодильник 

Атлант 

Атлант  2004 19л.  

  Холодильник 

Индезит 

Индезит  2014 9л  



4 Весоизмери-

тельное 

оборудование 

весыэлектрон   2022 1г  

        

 

 

 

 

4. Дополнительныехарактеристикиобслуживанияоборудования 

 

 

 

 

№ 

п/п 

 

 

Наименование 

технологичес-

кого 

оборудования 

Характеристикамероприятий 
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1 Тепловое     АллабердинаГ.А  

       

2 Механическое     АллабердинаГ.А  

       

3 Холодильное     АллабердинаГ.А ежемесячно 

       

4 Весоизмери-

тельное 

оборудование 

    АллабердинаГ.А  

       

VII. Характеристикапомещенияиоборудования,план-схемастоловой 

 

 

 

№ 

п/п 

 

 

Наименование 

оборудования 

Характеристикаоборудованиястоловой, 

площадь(кв.м)19,2 

количество 

единиц 

оборудования 

(ед.) 

 

датаего 

приобретения 

процент 

изношенности 

оборудования 

(%) 

количество 

посадоч- 

ныхместв 

обеденном 

зале (ед.) 

1 столобеденный4-м.с 6  5% 30 



2 скамейки 12  5%  

      

      

      

      

      

      

      

      

      

2.Дополнительныехарактеристикиобслуживанияоборудования 

 

 

 

 

№ 

п/п 

 

 

Наименование 

технологичес-

кого 
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н
ал

и
ч

и
ед

о
го

в
о

р
а 

н
а 

те
х
о
см

о
тр

 

н
ал

и
ч

и
ед

о
го

в
о

р
ан

а 

п
р
о
в
ед

ен
и

е 
м

ет
р

о
-

л
о
ги

ч
ес

к
и

х
 р

аб
о

т
 

п
р
о
в
ед

ен
и

е 

р
ем

о
н

та
 

п
л
ан

п
р
и

о
б

р
ет

ен
и

я
 

н
о
в
о
го

 и
 з

ам
ен

а 

ст
ар

о
го

 

Ф
.И

.О
. 

о
тв

е
тс

тв
е
н

н
о
го

за
 

со
ст

о
я
н

и
е 

гр
аф

и
к
са

н
и

та
р
н

о
й

 

о
б

р
аб

о
тк

и
 

о
б

о
р
у
д

о
в
ан

и
я 

1 Тепловое     АллабердинаГ.А  

       

2 Механическое     АллабердинаГ.А  

       

3 Холодильное     АллабердинаГ.А ежемесячно 

       

4 Весоизмери-

тельное 

оборудование 

    АллабердинаГ.А  

       

 

VIII. Характеристикапомещенияиоборудования,план-схемастоловой 

 

 

 

№ 

п/п 

 

 

Наименование 

оборудования 

Характеристикаоборудованиястоловой, 

площадь(кв.м)19,2 

количество 

единиц 

оборудования 

(ед.) 

 

датаего 

приобретения 

процент 

изношенности 

оборудования 

(%) 

количество 

посадоч- 

ныхместв 

обеденном 



     зале (ед.) 

1 столобеденный4-м.с 6  5% 30 

2 скамейки 12  5%  

      

      

      

      

      

      

      

      

      

 

 

 

IX. Характеристикабытовыхпомещений 

 

 

№ 

п/п 

 

Переченьбытовыхпомещений 

Характеристикапомещения 

 

площадь(кв.м) 

количествоединиц 

оборудования для 

бытовыхцелей(ед.) 

1 раздевалка 0,9 1 

2 шкафдляодежды  1 

3 стол  1 

4 стулья  2 

X. Штатноерасписаниеработниковпищеблока 

 

 

 

№ 

п/п 

 

 

Наименование 

должностей 

Характеристикаперсоналастоловой 
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1 Заведующий 

производством 

0 0 0 0 0 0 

2 Технолог 0 0 0 0 0 0 

3 Повар 2 1 Средне- 

специальн 

3 3 имеется 



4 Повар  1 Средне- 

специальн 

0 0 5месяцев 

5 Рабочийкухни 

(помощник 

повара) 

0 0 0 0 0 0 

 

XI. Организацияпрохожденияпрактикистудентовпрофильных колледжейнабазе 

общеобразовательных организаций 

 

Количество 

общеобразовательных 

организаций,организовавших 

прохождениепрактики(ед.) 

Количество студентов, 

прошедшихпрактикув 

текущемучебномгоду(чел.) 

 

Из них количество 

трудоустроенных(чел.) 

0 0 0 



 



 


	(столовая,работающаянаполуфабрикатах,

